
Scampis sauté
Scampis Black Tiger sauté à l’ail et au chorizo.

18 €

Croquettes de crevettes grises 17,5/21 €

Fondus au fromage
Croquettes de fromage,
Salade mixte/crudités (2/3 pièces)

Salade mixte/crudités (2/3 pièces)

16/19 €

DUO de croquettes (2/3 pièces)

Tartare de saumon
Saumon mariné à l’aneth, pommes,
pickels de légumes, crème aigrelette au 
raifort

16,5/21 €

21 €

ENTRÉES

NOIX D’entrecôte (350gr)
légumes chaud et frites.

pavé de boeuf
Gratin dauphinois ou frites,
légumes du jour.

les carbonnades de boeuf
Boeuf de chez Dochain (Lustin),
légumes et accompagnement au choix

• Portion de frites (+4€) 

• Supplément sauce (+3€)

EN EXTRA

PLATS

Le vol-au-vent 

Nos 3 boulets chasseur

Accompagné de sa nacelle, frites
et de salade mixte

Viande hachée de chez Dochain (Lustin), 
oignons, échalottes, lardons fumés, bière, 
sirop de liège, frites

l’américain minute

Nos 3 boulettes sauce tomate

Viande de boeuf, Frites fry’n dip et salade mixte.

Viande hachée de chez Dochain (Lustin), 
tomates, frites

25 €

27 €

22 €

19 €

35 €

26 €

19 €

ALLERGIES ?  Informations sur les allergènes : disponible sur demande. La composition des produits peut changer.

Les petits fish
Cabillaud pané, purée ou frites

POUR LES PETITS AVIATEURS

Le petit vol-au-vent 
Accompagné de sa nacelle, frites
et de salade mixte 

Les pennes jambon

Les pennes 4 fromages

les spaghettis bolognaise

Nos 2 boulettes tomate ou chasseur
Viande hachée de chez Dochain (Lustin), 
sauce au choix, frites
disponible en 1 pièce à 10€

15 €

15 €

14 €

16 €

15 €

14,5 €

La belle côte de Porc Pietrain rôtie
sauce beurre à la sauge et au thym, 
salade de chicon, mayonnaise maison et 
croquettes.

27 €

Scampis à la Diabolique

ASPERGES à la flamande

Scampis Black Tiger, tomates fraîches, 
ail, pimentori, crème

Asperges blanches, oeufs durs, persil, beurre

18 €

18 €

sauce au choix :
Poivre vert, Gorgonzola, Beurre maître d’hôtel,
Archiduc, Roquefort ou Béarnaise maison (+3€).



chorizo 

PESTO

Légumes grillés & chorizo

Pesto, basilic et tomates fraîches

17 €

17 €

bolognaise
Viande hachée, tomates.

19€

4 fromages (Gorgonzola, Tallegio,
Parmesan, Provolone)

17 €4 fromages

NOS PÂTES

La César

La frisée scampis

SALADE d’asperges

Poulet croustillant, croûtons à l’ail, sucrine et 
trévisses, chicons, pommes, parmesan, tomates 
romaine et croûtons à l’ail
* disponible également en végétarienne

Scampis Black tiger, lardons au vinaigre
de framboise et salade.

Asperges, saumon fumé, fromage frais au fines 
herbes

NOS SALADES

ALLERGIES ?  Informations sur les allergènes : disponible sur demande. La composition des produits peut changer.

21 €

22 €

23 €

A PARTAGER

La petite planche

le croque du pilote

La planche du Pilote

Saucisson, fromage, cornichon, moutarde.

Fromage d’orval, Pain de campagne, jambon à l’os, salade mixte.
* Uniquement disponible côté bar.

La belle planche à partager, charcuteries et fromage Italien,
Calamar frits, tapenade, assortiment de mini croquettes, 
mini lompia, grissini.

12 €

12 €

27/37 €
2/3 pers

Suggestion de la semaine/MOIS

LUNCH DE LA SEMAINE

Description au tableau et auprès des serveur(se)s

Entrée/Plat ou Plat/Dessert Entrée/Plat/Dessert

V.T €

28 € 34 €

Dos de cabillaud rôti

Nos poissons

Le dos de cabillaud rôti, tagliatelles aux 
poireaux sauce curry de Madras et chips 
de chorizo.

25 €



LE PUR BOEUF 

le chicken

Oignons caramélisés, fromage orval, sauce BBQ/
Ketchup, cornichons aigre doux, iceberg

Poulet frit, sauce tartare maison, fromage, 
iceberg, tomate

19 €

17 €

le végé
Steak végétarien, mayonnaise maison au tomates 
confites et roquette

17€

NOS BURGERS

LE curry de légumes et seitan

la salade césar végétarienne

les sautés

Seitan, curry, tomates, riz

Légumes sautés, parmesan en copeaux, chèvre 
frais, vinaigrette sésame

NOS VÉGÉS

ALLERGIES ?  Informations sur les allergènes : disponible sur demande. La composition des produits peut changer.

21 €

21 €

23 €

A PARTAGER

La petite planche

le croque du pilote

La planche du Pilote

Saucisson, fromage, cornichon, moutarde.

Fromage d’orval, Pain de campagne, jambon à l’os, salade mixte.
* Uniquement disponible côté bar.

La belle planche à partager, charcuteries et fromage Italien,
Calamar frits, tapenade, assortiment de mini croquettes, 
mini lompia, grissini.

12 €

12 €

27/37 €
2/3 pers

Suggestion de la semaine/MOIS
Description au tableau et auprès des serveur(se)s

V.T €



NOS DIGESTIFS NOS ALCOOLS

ALLERGIES ?  Informations sur les allergènes : disponible sur demande. La composition des produits peut changer.

NOS DESSERTS

VACHERIN AUX FRAISES
Fraises fraîches, meringue cuite
et chantilly

10 €

Mousse au chocolat callebaut
10 € Dame blanche ou brésilienne

Nos glaces sont une sélection de chez 
Fleur de Lait (Wépion)

10 €

Irish coffee / French coffee 
/ Italian coffee

11 €

RHUM-RAISIN

colonel

Coupe vanille rhum-raisin, fruits exotique

Coupe sorbet citron, vodka décision

10 €

10 €

Mousse au chocolat 

amaretto 8,5 €
whisky Taketsuru 11 €
Baileys 8,2 €
limoncello 8,2 €
Poire - COGNAC 8,5 €
CALVADOS 8,9 €
COINTREAU 8,5 €
Liqueur de rhum MONKAI BLUE 9,2 €
Liqueur de rhum MONKAI RED 9,3 €
poire william 9,8 €
sambuca 9 €
chartreuse verte 9,8 €
Eau de villée biercée 9,5 €

GIN 8,5 €
COINTREAU 8,5 €
vodka 8 €
Jack Daniel’s 8,5 €
whisky J&B 8 €
whisky johnnie walker 8,5 €
RHum blanc 8 €
Rhum brun 8 €


